
SERVICIO DE BARBACOA DOMICILIO  

MEDALLA DE ORO 
 

El servicio trata de que nos desplazamos al domicilio, casa rural, finca etc. con la Barbacoa y 
todo lo necesario para realizar el evento incluido personal y todos los enseres necesarios. El 
tiempo estimado es de 4 horas Aprox (3 horas para servicios de 20 personas o menos). 
Llegamos 1 hora antes del inicio de la comida o cena, 2 horas de Barbacoa y 1 hora para 
recoger todo el material usado. Somos muy cuidadosos con la limpieza (cubrimos con plástico 
el suelo) pero el riesgo de dejar alguna manchita de carbón y/o grasa existe.  

Servimos todos los productos trinchados para que los asistentes no tengan que partir nada y 
la comida sea ágil y fácil para los invitados. Servimos los productos cocinados en bandejas al 
centro, bufet, coctel o pinzados a cada comensal. 

Son Barbacoas personalizadas, es el cliente el que elige los productos que llevaremos al 
evento.  

Siempre hacemos un presupuesto. Para ello necesitamos saber los productos elegidos (no más 
de 8), de nuestra “Lista de Productos” número aproximado de asistentes (diferenciando entre 
niños y adultos) y la localidad donde se celebrará el evento. Recomendamos hacer algo 
diferente para los niños para preparar primero sus productos y luego continuar con los 
adultos.  

Con estos datos calculamos las cantidades (500 gramos por comensal entre todos los 
productos elegidos) y le enviamos el presupuesto por correo electrónico. Si aceptan 
presupuesto, hay que reservar el día y para ello tiene que abonar el 40% del importe del 
presupuesto. Una vez hecha la reserva, si es posible, nos gusta visitar el sitio donde se 
celebrará el evento. Si no es posible por algún motivo agradecemos que nos envíen un video 
desde la puerta de la calle hasta el sitio donde situaríamos la Barbacoa. 

Pueden hacer los cambios que consideren oportunos hasta el lunes anterior a la fecha del 
evento, que es el día en el que cerramos el presupuesto. Confirmamos número de asistentes, 
hora de inicio de la comida o cena y forma de pago del 60% restante. Ya no habrá posibilidad 
de modificar el presupuesto. 

Nos adaptamos a las necesidades del cliente, podemos suministrarle bebidas, ensaladas, 
aperitivos, platos, camareros, etc… el cliente puede hacerse cargo de estas cosas si así lo 
desea. 

En ningún caso se cocinarán productos que no hayan sido adquiridos en la Carnicería Medalla 
De Oro ni trabajaremos con una Barbacoa que no sea la nuestra ni con personas ajenas a 
Medalla De Oro. 

 


